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Felvételi tematika 

 

1. Az élelmiszer összetevők és azok élettani szerepe 

2.  A víz mint élelmiszeralkotó szerepe az állag kialakításban és a minőségváltozásban 

3.  A mikrobák főbb élettani folyamatai 

4.  Anyag és energiamérlegek a technológiai folyamatokban 

5.  A biotechnológia tárgya és főbb alkalmazási területe 

6. A minőség fogalma. Termékminőség. Minőségbiztosítás fogalma 
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